
ANTIPASTI

PIADINA CON CASATELLA E RUCOLA €   8

PIADINA CON PROSCIUTTO CRUDO €   8

PIADINA CON BUFALA E CRUDO €   9

PIADINA CON PROSCIUTTO CRUDO, CASATELLA  E RUCOLA €   9

PIADINA CON SARDONCINI, INSALATA E CIPOLLA €   9

TAPAS DI CASSONCINI: €   10

AL FORMAGGIO, ALLE ERBE DI CAMPO, CON SQUACQUERONE E ACCIUGHE, 

CON CIPOLLA, SALSICCIA E PATATE, CON MOZZARELLA E POMODORO

SELEZIONE DI FORMAGGI CON CONFETTURE, MIELE E PINZIMONIO   € 13

TAGLIERE SALUMI DEL TERRITORIO, GIARDINIERA DI VERDURE E PIADINA  € 14

TARTARE DI MANZO CON PISTACCHI, CREMA DI PARMIGIANO E UOVO DISIDRATATO € 15

SALMONE MARINATO ALLE ERBE AROMATICHE CON SPUMA DI PATATE € 14

GAMBERI E POLIPO SU INSALATINA DI PANZANELLA € 17

Benvenuti nella più antica

Osteria del Titano

dove lo Chef Sartini, insieme alla sua famiglia, 

Unisce la tradizione con la raffinatezza

DISPONIBILE ANCHE IN VERSIONE SENZA GLUTINE, SIAMO ASSOCIATI AIC!



PRIMI

STROZZAPRETI CON RAGÙ DI VERDURE E PESTO € 10

LASAGNA VERDE DELLA TRADIZIONE € 11

RIGATONI ALL’AMATRICIANA € 12

TAGLIATELLE CON RAGÙ TAGLIATO A MANO € 12

RAVIOLI CON POMODORINI E BASIICO € 13

STRINGHETTI ALLE POVERACCE € 17

GNOCCHI DI PATATE CON RAGÙ DI PESCE € 18

SECONDI

HAMBURGER SAMMARINESE CON PATATE AL FORNO € 11

MELANZANE ALLA PARMIGIANA € 12

CONIGLIO IN TEGAME CON OLIVE ED ACETO € 13

CARRÈ DI MAIALINO AL PEPE VERDE € 14

FILETTO DI ORATA IN CROSTA DI PATATE CON SALSA ALLO ZENZERO E BIETOLE € 18

SPIEDINI DI GAMBERI E CALAMARI € 18

TAGLIATA DI MANZO AUTOCTONO CON SALE DI CERVIA E ROSMARINO € 19

CONTORNI

BIETOLE RIPASSSATE € 5

PATATE AL ROSMARINO € 5

ZUCCHINE, MELANZANE E PEPERONI ALLA GRIGLIA € 5

POMODORI IN GRATE’ € 6



INSALATE

INSALATA VERDE €  5

INSALATA MISTA €  6

INSALATA MISTA, FINOCCHIO, RAVANELLI, CAROTE E POMODORI

VEGETARIANA: € 9

INSALATA MISTA, GIARDINIERA, NOCCIOLE TOSTATE E VERDURE GRIGLIATE

PIANELLO: € 10

INSALATA MISTA, PROSCIUTTO COTTO, SALMONE MARINATO, PARMIGIANO

MEDITERRANEA: € 11

INSALATA MISTA, POMODORO, CAROTE, MOZZARELLA DI BUFALA, CAPPERI, ACCIUGHE E 

BOTTARGA

DESSERT

FRUTTA DI STAGIONE €  5

CREME BRULÈE AL MISTRÀ €  6

CROSTATA CON MARMELLATA  €  6

GELATO ALLA CREMA  CON  FRUTTI DI BOSCO E MERINGHE €  6

TIRAMISÙ €  6

TORTA CON CIOCCOLATO E LAMPONI €  6

TORTA TITANO CON SALSA ALL’ARANCIO, GELATO AL FIORDILATTE €  6

GELATI DI NOSTRA PRODUZIONE AI GUSTI:

LIMONE CIOCCOLATO FIORDILATTE 

CREMA PISTACCHIO NOCCIOLA 

piccolo        € 4

Grande     € 6


